Jungman Jansson

Catering

Vi levererar catering till mdéten, foretagsevent, fodelsedagsfeste:
bréllop - ja, mat for alla tillfiillen helt enkelt! Nedan folier exempel pa
av vara mest populara buffér och menyer. Detta dr bara ett litet urval av den
som vi har méjlighet att erbjuda. Sla oss en signal pa nummer o31-45 85 8o sa hit

pa nagot spannande tillsammans.

Alla bufféer och menyer maste forbokas senast 3 dagar i forvig,.
Minimum 10 personer.

Priserna avses vid avhamining. Vid sittning i restaurangen ar det
paslag pa 25%.

Catering alternativ - 2025

Buffé Nr 1. Pris. 220kr

Smor & hembakat brod.
Skagenbakelse toppad med sikrom

Limegravad fjordlax med syltad ingefara, asiatisk sas med chili, mango och lime
rostade sesamfron toppad med farsk koriander

Kycklingbrost med vindgrett potatissallad.
Carpaccio pa rosastekt ryvggbiff med basilika, hyvlad parmesan och olivoljz

pastasallad med sasongens gronsaker samt lagrad parmesan



Buffé Nr. 2 Pris. 255kr
Smor & hembakat brod.

Skagenbakelse toppad med sikrom

Kallrokt lax med sallad pa bladspenat, sparris (vid sdsong) och parmesan

Kycklingbrist med peperoni

Carpaccio pa rosastekt ryvggbiff med basilika, hyvlad parmesan och olivoljz

Oblandad grekisk sallad (fetaost, oliver, tomat, sallad, 16k och gurka)

Vinagrett potatissallad

Buffé Nr. 3 "Italiensk” Pris. 425kr
Hembakad focaceia, grissinipinnar samt olivtapenad

Marinerad gronsaksblandning pa kronartskocka, aubergine, paprika, kapris ¢
zucchini

Vitloksmarinerad svamp

Tomat - & Mozzarellasallad

Salami & peperoni

Parmaskinka med melon

Bresaolaknyten med farskostfyllning

Pollo tonnato

Pastasallad med pesto

Vinagrett potatissallad



Talleggiost med kex

Buffé Nr. 4. Pris. 510kr
Smir & hembakat brod

Skagenbakelse

Lojromssked med rodlok och graddfil

Kanapé pa skalade havs-kraftor med dillmajonnis och forellrom

Biffcarpaccio, olivolja, lagrad parmesanost, farsk chili och persilja

Burrata pa tomatskiva med basilikapesto

Vinagrett potatissallad

Buffé Nr.6 (helstekt varm buffé). Pris. fr. 425kr
Jungmans populira grillbuffé, priset varierar utifran vilken ravara man valje

Rygobiff och flaskytterfilé ... Pris.485kr
Alt.
Kalventrecote och lammracks ... Pris.650kr
Alt.

Majskycklingbrost och flaskkarré... Pris.425kr

Tillbehor: Barbecuesas, aioli, 16k, tomat, peperoni, oliver, fetaost, rastekt potati
stekt gronsaksris.

Smor & hembakat brid.



Studentbuffé Pris. 2230kr

Skagenbakelse toppad med sikrom
Kycklingbrost pa badd av romansallad med caesardressing
Limegravad lax med syltad ingefara
Carpaccio pa rosastekt ryggbiff med rucola, chili samt hyvlad parmesan
Potatissallad (vinagrett eller kramig)

Oblandad grekisk sallad (fetaost, oliver, tomat, sallad, 16k och gurka)

Naturligtvis kan ni stryvka eller léigga till nagon ritt om sa énskas e
skapa eran egen buffé:

Skagenbakelse 8okr
Limegravad lax med syltad ingefara 8okr
Varmrokt lax med dillmajonnas gokr
Bresaolaknyten med farskostkram 55kr
Tomat och mozzarella 50kr
Kanapé med skalad havs-krafta, dillmajonnas och forellrom (dagspris)
Tva skivor rvggbiff med en rora pa pickels, pepparrot och dijonsenap 8ok
Ldjrom i sked med graddfil och rodlok 165kr
Tunnbrédsrulle med gravad lax och hovmastarsas 65kr
Potatissallad vinagrett 50kr
Potatissallad majonnas 50kr
Quinoa med sasongens grionsaker 55kr

Pastasallad 50kr

Alla bufféer och menyer maste forbokas senast 3 dagar i foruviig
Minimum 10 personer.



Priserna avses vid avhdmining. For sitining i restaurangen dr det
paslag pa 25%.


mailto:info@jungmanjansson.com

